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<V Hatay Tepsi Kağ1t Kebab1
Toplam 47 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~480 kcal

Hatay kağ1t kebab1, baharatl1 k1ymay1 domates, biber ve maydanozla ince tepsiye yay1p f1r1nda k1sa sürede 
pişiren güçlü aromal1 bir kebapt1r.

Malzemeler

• 600 gr Dana k1yma

• 2 adet Domates

• 3 adet Yeşil biber

• 1 adet Kapya biber

• 1 adet Soğan

• 0.5 demet Maydanoz

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Sebzeleri ve maydanozu çok ince doğray1n.

2. K1yma, salça, sebze, tuz ve pul biberi 8 dakika yoğurun.

3. Harc1 yağl1 kağ1t serili tepsiye ince yay1n.

4. Üzerine domates ve biber dilimleri yerleştirin.

5. 200°C f1r1nda 22-25 dakika kenarlar1 k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

K1ymay1 tepsiye ince yaymak yağ1n1 salmadan dengeli pişirir.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş, köz soğan ve ayranla f1r1ndan s1cak ç1kar1n.
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