>ET YEMEKLERI

Hatay Tepsi KaglKebabl

Toplam 47 dk HazlrlDR dk - Pigirme 25 dk 4 kisilik

~480 kcal

Hatay kaglkebablbaharatlklymaylbmates, biber ve maydanozla ince tepsiye yaylpglrlnddsairede

pisiren gucli aromalbir kebaptlr.

Malzemeler
* 600 gr Dana klyma
2 adet Domates
« 3 adet Yesil biber
« 1 adet Kapya biber
1 adet Sogan
* 0.5 demet Maydanoz
« 1 yemek kasf@iBiber salgasl
« 1 tatikas@Tuz
* 1 cay kas@Pul biber

YapH¥1

1. Sebzeleri ve maydanozu ¢ok ince dograyln.

2. Klymasalca, sebze, tuz ve pul biberi 8 dakika yogurun.
3. Harclyaglkaglserili tepsiye ince yayln.

4. Uzerine domates ve biber dilimleri yerlestirin.

5. 200°C flrlnd®-25 dakika kenarlarklzaranadar pisirin.

PUF NOKTASI

Klymayépsiye ince yaymak yaglrshlmadan dengeli pisirir.

SERVIS ONERISI

Lavas, kdz sogan ve ayranla flrindaicalclkarln.
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