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<n Hatay Künefe Tepsi
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 2/10

Hatay künefesi, tel kaday1f1 tereyağ1yla harmanlay1p tuzsuz peynirle tepside k1zartan, s1cak şerbetli klasik 
tatl1d1r.

Malzemeler

• 500 gr Tel kaday1f

• 180 gr Tereyağ1

• 350 gr Tuzsuz künefe peyniri

• 2 su bardağ1 Toz şeker

• 2 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 su bardağ1 Antep f1st1ğ1

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu 12 dakika kaynat1p limon suyuyla şerbeti haz1rlay1n.

2. Kaday1f1 ince didikleyip eritilmiş tereyağ1yla harmanlay1n.

3. Kaday1f1n yar1s1n1 yağlanm1ş tepsiye bast1rarak yay1n.

4. Peyniri ince dilimleyip kaday1f1n üstüne boşluk b1rakmadan dizin.

5. Kalan kaday1f1 peynirin üstüne bast1r1p kapat1n.

6. Künefeyi ocakta veya 190°C f1r1nda iki yüzü k1zarana kadar 20 dakika pişirin.

7. Il1k şerbeti s1cak künefeye döküp f1st1kla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri suda bekletmek fazla tuzunu al1r ve şerbet dengesini korur.

SERVIS  ÖNERISI

S1cakken f1st1kla süsleyip yan1nda kaymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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