<PATLILAR

tthatay Kinefe Tepsi

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~390 kcal Aclllbar?/10

Hatay kiinefesi, tel kadaylféreyaglyldarmanlaylpguzsuz peynirle tepside klzartanslcalgerbetli klasik
tatlldlr.

Malzemeler

* 500 gr Tel kaday1f

« 180 gr Tereyagl

» 350 gr Tuzsuz kiinefe peyniri
* 2 su bardagTloz seker

2 su bardagSu

¢ 1 tatikas@limon suyu

* 0.5 su bardaglAntep f1gj1

YapX1
1. Seker ve suyu 12 dakika kaynatlpgimon suyuyla serbeti hazlrlayln.

2. Kadaylice didikleyip eritilmis tereyaglyldnarmanlayln.

3. KadaylfhyarlslaBlanm$ tepsiye bastlrarakayln.

4. Peyniri ince dilimleyip kaday1fistiine bosluk blrakmadardizin.

5. Kalan kadaylfieynirin tstiine bastlrkapatln.

6. Kunefeyi ocakta veya 190°C firlndki ylzl k1lzarankadar 20 dakika pisirin.

7. llllgerbeti slcakiinefeye dokip flstlkéervis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri suda bekletmek fazla tuzunu allve serbet dengesini korur.

SERVIS ONERISI

Slcakkerilstlksiisleyip yanlnd&aymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis
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