>ET YEMEKLERI

Hatay Tepsi KebablAntakya

Toplam 60 dk Haz1rlB6 dk - Pigirme 35 dk 6 kisilik Orta ~430 kcal AclllbarB/10

Hatay tepsi kebablkuzu klymaydiber, sarlmsakmaydanoz ve salc¢ayla yogurup ince tepside flrlnlayan
Antakya klasigidir.

Malzemeler

* 800 gr Kuzu klyma

« 2 adet Kapya biber

« 3 adet Yesil biber

« 1 adet Sogan

* 6 dis Sarlmsak

* 0.5 demet Maydanoz

« 2 yemek kasf@iBiber salgasl

» 2 adet Domates

Yap¥1

1. Biber, sogan, sarlmsake maydanozu ¢ok ince dograyln.
2. Klymasebzeler, salca, tuz ve karabiberi 8 dakika yogurun.
3. Harclaglanmi tepsiye 1.5 cm kallnllktmstlrarakayln.

4. Uzerine domates ve biber dilimleri yerlestirin.

5. Tepsiyi 200°C f1rlnd®d dakika pisirin.

6. Flrlndayiklnd&adakika dinlendirip suyunu etin tstiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Klymayépsiye ince yaymak icinin sulu kallrkeresit pismesine yardlneder.

SERVIS ONERISI

Lavas, sumaklkogan ve kdzlenmis domatesle servis edin.
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