>ET YEMEKLERI

Hatay Tepsi Kebabl

Toplam 57 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 32 dk 6 kisilik Orta ~390 kcal AclllbarB/10

Hatay tepsi kebablkuzu klymabiber, sogan, sarlmsakmaydanoz ve salgaylepsiye yaylglrlingasiren
lahm-Xsini usultdur.

Malzemeler

* 700 gr Kuzu klyma

¢ 1 adet Sogan

« 2 adet Kapya biber

* 3 adet Yesil biber

¢ 5 disg Sarlmsak

* 0.5 demet Maydanoz

« 1.5 yemek kas@Biber sal¢gasl
2 adet Domates

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 1 tatikas@TTuz

0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Sogan, biber, sarlmsake maydanozu ¢ok ince klyln.

2. Klymasebzeler, sal¢a, tuz ve karabiberi 5 dakika yogurun.

3. Harckaglanm§ yuvarlak tepsiye 1.5 cm kallnllktastlrarakayln.
4. Uzerine domates dilimleri ve kiiciik tereyagparcalarerlestirin.
5. Kebab200°C firln&® dakika kenarlarklzaran&adar pisirin.

6. Flrlndapiklndadakika dinlendirin, et suyu geri toplansln.

PUF NOKTASI

Sebzeleri ¢cok ince klymalkebablrsuyunu tepsiicinde tutar ve kuru kalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Slcalpide, sumaklkogan ve kdzlenmis biberle tepsiden servis edin.

Alerjenler

Sat
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