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>i Hatay Tepsi Kebab1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Kolay ~332 kcal Açl1k bar1 8/10

Hatay tepsi kebab1, biber ve sar1msakla yoğrulan k1yman1n tepsiye bast1r1l1p f1r1nda pişirildiği yoğun aromal1 bir 
kebapt1r.

Malzemeler

• 700 gr Dana k1yma

• 2 adet Kapya biber

• 4 diş Sar1msak

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 demet Maydanoz

• 1 adet Limon

Yap1l1ş
1. K1yma, biber, sar1msak ve tuzu yoğurup tepsiye bast1r1n.

2. Kebab1 220°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

3. Dilimleyip maydanoz ve limonla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Harc1 tepsiye ince bast1r1n; kal1n b1rak1l1rsa yağ sal1p çatlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na maydanoz ve limon dilimleri koyarak servis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hatay-tepsi-kebabi


