>ET YEMEKLERI

Hatay Tepsi Kebabl

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Kolay ~332 kcal AclllbarB/10

Hatay tepsi kebablbiber ve sarlmsakla/ogrulan klymanlapsiye bastlrlflglngasirildigi yogun aromalbir
kebaptlr.

Malzemeler

¢ 700 gr Dana klyma
« 2 adet Kapya biber

* 4 dis Sarlmsak

1 cay kasiTTuz

* 0.5 demet Maydanoz

* 1 adet Limon

Yap¥1
1. Klymabiber, sarlmsake tuzu yodurup tepsiye bastlrin.
2. Kebab220°C firlnd® dakika pisirin.

3. Dilimleyip maydanoz ve limonla s1calservis edin.

PUF NOKTASI

Harclepsiye ince bastlrlkallblraklllysdy sallgatlar.

SERVIS ONERISI

Yanlnanaydanoz ve limon dilimleri koyarak servis edin.
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