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>i Hatay Z1rh Kağ1t Kebab1
Toplam 55 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 30 dk 4 kişilik Orta ~430 kcal

Hatay kağ1t kebab1, z1rhla çekilmiş k1ymay1 biber, domates, sar1msak ve maydanozla ince yayarak yağl1 kağ1tta 
f1r1nlayan baharatl1 bir kebapt1r.

Malzemeler

• 600 gr Dana k1yma

• 2 adet Kapya biber

• 2 adet Domates

• 1 adet Soğan

• 3 diş Sar1msak

• 0.5 demet Maydanoz

• 4 adet Lavaş

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Biber, domates, soğan, sar1msak ve maydanozu çok ince k1y1n.

2. K1yma, sebzeler ve pul biberi 5 dakika yoğurun.

3. Harc1 yağl1 kağ1t üzerinde 1 cm kal1nl1ğ1nda yay1n.

4. 200°C f1r1nda 25-30 dakika kenarlar1 k1zarana kadar pişirin.

5. Kağ1d1 aç1p lavaş ve soğanla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Harc1 ince yaymak kağ1t kebab1n1n k1sa sürede kurumadan pişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş, köz biber ve sumakl1 soğanla kağ1d1 açarak sunun.

Alerjenler

Gluten
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