>ET YEMEKLERI

Hatay Z1rlfKaglKebabl

Toplam 55 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Orta ~430 kcal

Hatay kaglkebablz1rhlgekilmis klymayiber, domates, sarimsake maydanozlaince yayarak yaglkagltta
flrlnlaydraharatlbir kebaptlr.

Malzemeler

* 600 gr Dana klyma
« 2 adet Kapya biber

2 adet Domates

« 1 adet Sogan

* 3 dis Sarlmsak

* 0.5 demet Maydanoz
* 4 adet Lavas

« 1 tatikas@Pul biber

Yap¥1

1. Biber, domates, sogan, sarlmsake maydanozu ¢ok ince klyln.
2. Klymasebzeler ve pul biberi 5 dakika yogurun.

3. Harclyaglkagltizerinde 1 cm kallmjlndaayln.

4. 200°C flrlndb-30 dakika kenarlarklzaran&adar pisirin.

5. Kaglditlpavas ve sodanla servis edin.

PUF NOKTASI

Harcince yaymak kaglkebablnkisalrede kurumadan pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Lavas, kdz biber ve sumaklksogdanla kagldicarak sunun.

Alerjenler

Gluten
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