>HAMUR ISLERI

HHawaiian Pizza

Toplam 1510 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~590 kcal Aclllbar17/10

Hawaiian pizza, domates soslu uzun mayallabaninozzarella, dana jambon ve iyi sizilmis ananasla tatll
tuzlu dengede pisirir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 315 ml Su

* 2 gr instant maya

12 grTuz

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

« 1 su bardagDomates puresi

1 dig Sarlmsak

* 1 cay kas@iKuru kekik
Uzeri igin

* 250 gr Mozzarella

« 180 gr Dana jambon

1 su bardaglAnanas

« 1 adet Kapya biber

YapH¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglylé3 hidrasyonlu pizza hamuru hazlrlayln.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Domates puresi, sarlmsakre kekigi kargtlrgms yapin.

4. AnanasXklcuk parcalara aylrigice kurulayln.

5. F1rR¥D°C 1sltimuru ince agln.

6. Hamura sos, mozzarella, dana jambon, ananas ve kapya biber yerlestirin.
7. PizzayP50 ila 280°C aralfilnd& ila 10 dakika pisirin.

8. Kesmeden dnce 2 dakika bekletip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

AnanasXkaglhaviuyla kurutmak pizzanlrortaslndaulanmayXiddi bicimde azaltlr.



SERVIS ONERISI

Acbiber yagde sade yesil salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/nawaiian-pizza



