>HAMUR ISLERI

He&llimli Bazlama Pizza

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~246 kcal Aclllbarb/10

Isparta hellimli bazlama pizza, bazlamayhellim ve domatesle firlnlayardid zi¢]1tkenarle paylagsmallloir
at§tlrmaltidkarlr.

Malzemeler
* 2 adet Bazlama
« 150 gr Hellim
* 1 adet Domates

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Bazlamalari ikiye ayirip yuzeylerine zeytinyagsurun.

2. Domatesi ince dilimleyin, hellimi rendeleyin ya da ince kes1n.
3. Domates ve hellimi bazlamalarin tGzerine paylastlrin.

4. Bazlama pizzalari 220°C f1rinda10 dakika k1zartin.

5. Dilimleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Bazlamay®Bnceden hafif 1sltmaibanlrmamur kalmaslrdhler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndaoka salatasde zeytin sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut
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