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>Ó Hellimli Bazlama Pizza
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~246 kcal Açl1k bar1 5/10

Isparta hellimli bazlama pizza, bazlamay1 hellim ve domatesle f1r1nlayarak h1zl1, ç1t1r kenarl1 ve paylaşmal1k bir 
at1şt1rmal1k ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 150 gr Hellim

• 1 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Bazlamalari ikiye ayirip yuzeylerine zeytinyağ1 surun.

2. Domatesi ince dilimleyin, hellimi rendeleyin ya da ince kes1n.

3. Domates ve hellimi bazlamalarin üzerine paylaşt1r1n.

4. Bazlama pizzalari 220°C f1r1nda 8-10 dakika k1zartin.

5. Dilimleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 önceden hafif 1s1tmak taban1n hamur kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin, yan1nda roka salatas1 ve zeytin sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Süt
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