<KAHVALTILIKLAR

Nndistancevizli YumurtalTTost

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~228 kcal

Tayland usull hindistancevizli yumurtaltost, ekmegi yumurta ve hindistanceviziyle bulusturarak hafif tatl1,
slcalbir kahvaltlapar.

Malzemeler
* 4 dilim Ekmek
* 2 adet Yumurta
» 2 yemek kasfiHindistancevizi rendesi

« 1 tatlkas@ Tereyagl

YapH¥1

1. Yumurtalar1lrpIpndistancevizi rendesini igcine ekleyin.
2. Ekmek dilimlerini yumurtalkarglmaki yluzuyle batlrin.

3. Tereyaglnavada eritip ekmekleri yerlestirin.

R

Tostlarher ylzi altlmenk alana kadar 2-3 dakika pigirin.

5. Tostu slcalkahvaltllttarak servis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi kar§1lma saniye batlrmakavada yumusaylmaglimastirier.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, Ustline hindistancevizi serpip meyveyle tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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