>BOSLAR & DIPPLER

}ollandez Sos

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~310 kcal Aclllbar?/10

Yumurta sarlstereyagdve limonla hazlrlanarklasik Frans1zsosu.

Malzemeler
* 3 adet Yumurta sarlsl
« 150 gr Tereyagl
* 1 yemek kasfiLimon suyu
1 yemek kasfilSu
0.3 cay kasfTTuz

Yap ¥l

1. Tereyaglrekitip sut tortusu dibe ¢okene kadar klsalre dinlendirin.

2. Yumurta sarllargy ve limon suyunu benmari tistiinde 2-3 dakika ¢1rpln.
3. Berrak tereyaglndce akgla ekleyip ¢lrpmaylirdirin.

4. Hollandez sosu koyulaslparlaklaglncduzlayarak hemen kullanin.

PUF NOKTASI

Tereyaglndce akltaralekleyin; hlz&klerseniz sos kesilebilir.

SERVIS ONERISI

Pose yumurta veya buharda kuskonmazla servis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta
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