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Hortobagyi Palacsinta

Toplam 48 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 24 dk 4 kisilik Orta ~314 kcal Aclllbarb/10

Hortobagyi palacsinta, etli ic dolgusunu krep icine sarlpaprika sosla tamamlayarak zengin bir Macar ana
yemek kurar.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 2 adet Yumurta

« 250 gr Dana klyma
0.5 su bardaglyogurt

* 1 cay kasfTratIpaprika

Yap¥1

1. Unve yumurtayla ince krep hamuru hazlrlayl® dakika dinlendirin.

2. Krepleri tavada tek tek pisirip bir tabaga alln.

3. Dana klymayfaprikayla kavurup yogurtla baglanan i¢ har¢ hazlrlayln.
4. Krepleriicle doldurup rulo sarlrve flrkablnalizin.

5. Uzerine paprika sos gezdirip 190°C firind#-12 dakika 1s1tin.

PUF NOKTASI

Krepleri ince yapmak sarlnslraslndalaylllsaglar.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, Ustiine paprika sos gezdirip eksi krema verin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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