>ET YEMEKLERI

Hotate Nigiri

Toplam 58 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Zor ~260 kcal Aclllbarl/10

Hotate nigiri, tatidokulu sashimi kalitesinde deniz taraglrslrkeli k1sdaneli sushi pirinci Gzerinde sunan
zarif Japon pargasldlr.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
1.5 su bardagXK1sdaneli sushi pirinci
1.7 su bardagSu
* 3 yemek kas@Piring sirkesi
* 1.5 yemek kas@Seker
1 cay kas@iTuz
ic harg icin
¢ 12 adet Sashimi kalite deniz tarag1
Servis ic¢in
* 1 cay kas@iWasabi
* 3 yemek kasf@ilSoya sosu

« 40 gr Zencefil turgusu

Yap¥1

1. Klsdaneli sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayln.

2. Pirinci suyla pisirip kapagkapal1L0 dakika dinlendirin.

3. Piring sirkesi, seker ve tuzu kargt1lriicalpirince yedirin.

4. Deniz taraglrkeskin blcaklgatay ve temiz dilimler halinde kesin.

5. Ellerinizi sirkeli suyla 1slatiprinci 12 kicuk oval parcaya sekillendirin.

6. Her pirincin Ustline ¢ok az wasabi suiriin ve deniz taragdilimini yerlestirin.

7. Hotate nigirileri soya sosu ve zencefil tursusuyla hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Deniz taraglrekrvis oncesi cok soguk tutmak temiz tat ve diizgiin kesim saglar.

SERVIS ONERISI

Soya sosu, wasabi ve zencefil tursusuyla kiiciik porsiyonlar halinde servis edin.



Alerjenler

Deniz rinleri Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/hotate-nigiri



