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Hotteok
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Hotteok, ici tarclngkkerle dolu hamuru tavada klzartarakkore k§ sokaklarlnkicakatllskutar.

Malzemeler

e 2 su bardagln

* 0.8 su bardaglllisu

¢ 0.5 su bardagEsmer seker
1 cay kas@iTrarc1n

» 2 yemek kasf@ilS1yhg

Yap ¥l

1. Unve 1llHayla yumusak hamur yogurup Gzerini kapat1n40 dakika dinlendirin.
2. Esmer sekeri targlnl&argtlrarake dolguyu hazlrlayln.

3. Hamurdan bezeler koparlpgi ortaslnaerlestirin ve kapatln.

4. Bezeleri yagltavada bastlraraker ylzuni 3-4 dakika pisirin.

5. Surubu tasmadan slcalservis edin.

PUF NOKTASI

ic dolguyu fazla koymamak piserken tagsmasdirihler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, ortadan kesip akgkan icini hemen sunun.

Alerjenler

Gluten
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