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Nlusaybin HurmalSatlt Tatll

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~182 kcal Aclllbar?/10

Nusaybin hurmalkitli tatlistti ezilmis hurma ile koyulastlraralviezopotamya hattlnd&aramelimsi, serin
ve yumusak bir kapan$ hazlrlar.

Malzemeler
e 11t Sit
* 12 adet Hurma
* 3 yemek kasfiM1shisastasl
0.5 gcay kasfjITar¢cin

YapH¥1
1. HurmalarlllBada 10 dakika bekletin.
2. Hurma ve situ ¢ekip nisastayla birlikte tencerede koyulastlrln.

3. TatllKBselere allsogutarak servis edin.

PUF NOKTASI

Hurmay®nceden 1llEkda bekletmek tatllnjuirlizsiiz cekilmesini kolaylastlrir.

SERVIS ONERISI

Uzerine tar¢lrserperek soguk servis edin.

Alerjenler

Sit
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