<PATLILAR

fturmalIahinli Kup

Toplam 22 dk Haz1lrllld dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~268 kcal Aclllbar?/10

Hurmallahinli kup, hurmayahinli krema ve biskuvi k1rlntlddatimanlayarak yogun, karamelimsi ve Levant
esintili bir tatisunar.

Malzemeler

* 12 adet Hurma

* 3 yemek kasfjIrahin

e 1 su bardagl.abneh

« 1 su bardagBiskuvi klrlntlsl
* 1 yemek kasfBal

Yap¥1

1. Hurmalarlrgekirdeklerini ¢lkarlkiiciik parcalar halinde dograyln.

2. Labneh, tahin ve balkremsi bir kar§1nolana kadar ¢1rpln.

3. Kup bardaklara biskivi k1rlnsksib biraz tahinli krema ekleyin.

4. Hurma parcalarlrakalara dagltlkalan kremayla Ustini tamamlayln.

5. Kup tatl1y8D dakika sogutarak servis edin.

PUF NOKTASI

Hurmalarklsaure slcalsuda bekletmek kup icinde daha purizsiz ezilmelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline biskivi kigve susam serpin.

Alerjenler

Gluten Susam Sut
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