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3gari Sushi

Toplam 70 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~420 kcal Aclllbar#/10

Inari sushi, tatltuzlu tofu keselerine sirkeli sushi pirinci doldurarak ballkslgumusak ve pratik Japon
lokmalarhazlrlar.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
* 2 su bardagUapon klsaaneli piring
2.1 su bardagSu
* 4 yemek kas@Piring sirkesi
« 2 yemek kas@TToz seker
1 cay kas@iTuz
ic harg icin
* 12 adet Inari tofu kesesi
Servis ic¢in
* 1 su bardagE Edamame

* 60 gr Zencefil tursusu

Yap¥1

1. Pirinci su berraklasana kadar ylkayMe 20 dakika stizdirun.

2. Pirinci suyla pisirip kapagkapal1L0 dakika dinlendirin.

3. Piring sirkesi, seker ve tuzu eritip slcalpirince nazikce kargtlrin.
4. Inari tofu keselerini fazla serbetinden hafifgce stizdurdn.

5. Pirinci el yakmayacak kadar 111ndkifgoik oval porsiyonlara aylrln.
6. Her tofu kesesini dikkatlice a¢lpiringle doldurun.

7. Aglklsmigd klvlerfamame ve zencefil tursusuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci gcok bastlrmadardoldurmak inari keselerinin ylrtlimagimér.

SERVIS ONERISI

Edamame, miso ¢orbaslve zencefil tursusuyla servis edin.



Alerjenler

Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/inari-sushi



