>HAMUR ISLERI

docirli Prosciutto Pizza

Toplam 1527 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~590 kcal

incirli prosciutto pizza, soguk fermente ince hamuru taze incir, prosciutto, gorgonzola ve rokanZlratltuzlu
dengesiyle tamamlar.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
*310 ml Su
e 2 gr Kuru maya
12 grTuz
« 2 yemek kasiZeytinyagl
Sos igin
« 2 yemek kas@iZeytinyagl
1 dig Sarlmsak
Uzeri igin
¢ 220 gr Mozzarella
* 90 gr Gorgonzola
* 5 adet Taze incir
* 120 gr Prosciutto
2 avug Roka

» 1 yemek kasiBalzamik sirke

Yap¥1

1. Un, su, kuru maya, tuz ve zeytinyaglyla/iizde 62 hidrasyonlu pizza hamuru yogurun.
2. Hamuru 24 saat buzdolablndaoguk fermente edin.

3. Zeytinyagle ezilmis sarlmsgXkargtlrheyaz sos tabanhazlrlayln.

4. Hamuru 4 bezeye aylrIbsaat oda slcakjlnddekletin.

5. F1rla§ veya tepsiyle 270°C'ye 1sltln.

6. Hamuru ac¢lpsarimsakyhg, mozzarella, gorgonzola ve incirle kaplayln.

7. PizzalarB-10 dakika kenarlarklzaran&adar pisirin.

8. Prosciutto, roka ve balzamik sirkeyle flrlndaonra tamamlayln.

PUF NOKTASI



Prosciuttoyu flrlndaonra eklemek etin ipeksi dokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Uzerine birkac damla balzamik sirke ve taze roka koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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