<PATLILAR

3Anikli Peynir Helvas1

Toplam 26 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 16 dk 5 kisilik Orta ~288 kcal Aclllbar?/10

Canakkale irmikli peynir helvaslpeynir ve irmigi birlikte pisirerek uzayan dokulu, s1lcalservis edilen 6zgin
bir Marmara tatl1gilkarlr.

Malzemeler
« 200 gr Tuzsuz peynir
« 1 su bardagirmik
* 0.5 su bardagSeker
* 30 gr Tereyagl
1 su bardagSu

Yap¥1
1. Tereyagle irmigi 5 dakika kavurun.
2. Peyniri ekleyip eritin.

3. Serbetini katl® dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Peyniri orta ateste eritmek yaglrayrgmadan tatllyaayllimaskallar.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, Ustlne tar¢lrserperek tatltabaglndaunun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/irmikli-peynir-helvasi-canakkale-usulu



