>ET YEMEKLERI

Jskender Kebap

Toplam 60 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Zor ~520 kcal Aclllbard/10

Bursa'nlmmeshur iskender kebab1lince dilimlenmis déner eti, tereyagldomates sosu ve yogurt ile servis
edilir.

Malzemeler
* 600 gr Kuzu eti (ince dilim)
« 2 adet Pide ekmegi
« 300 gr Stizme yogurt
* 4 adet Domates
» 80 gr Tereyagl
* 1 yemek kas@Biber salgasl
1 cay kas@iTTuz
< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Domatesleri rendeleyin. Bir tencerede salca ile birlikte kaynat1lntuz ekleyin.

N

Pideleri kiigik parcalara boliin, servis tabaglnalizin.
3. Etdilimlerini yiksek ateste 2-3 dakika soteleyin.

4. Pide Uzerine eti yerlestirin, domates sosunu gezdirin.

o

Yogurdu yan tarafa koyun. K1zgtareyadlnizerine gezdirin.

PUF NOKTASI

Tereyaglreh son klzgkekilde tzerine gezdirin, cl1zlrdamastemli.

SERVIS ONERISI

K6zlenmis yesil biber ve domates ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/iskender-kebap



