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>T İsotlu Patates Börek Tava
Toplam 30 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~238 kcal Açl1k bar1 5/10

Şanl1urfa isotlu patates börek tava, ince yufkay1 isotlu patates harc1yla tavada k1zartarak baharatl1, tok ve ç1t1r 
bir at1şt1rmal1k sunar.

Malzemeler

• 2 adet Yufka

• 3 adet Patates

• 1 tatl1 kaş1ğ1 İsot

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Patatesleri haşlay1n, 18-20 dakika sonra soyup ezin.

2. Ezilmiş patatese isot ve zeytinyağ1n1n yar1s1n1 ekleyip iç harc1 haz1rlay1n.

3. Yufkalar1 tavaya sarkacak şekilde serin, araya patatesli harc1 yay1n.

4. Kalan yufkay1 kapat1p orta ateşte her yüzünü 6-7 dakika k1zart1n.

5. Böreği dilimleyip 5 dakika dinlendirerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patates harc1n1 soğutarak böreğin yufkay1 yumuşatmas1n1 önleyin.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip s1cak servis edin, yan1nda ayran ya da çay sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten
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