<KAHVALTILIKLAR

4totlu Yumurta DUrimu

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~274 kcal

Gaziantep usuli isotlu yumurta diriimi, yumurtaylisot ve lavasla bulusturarak s1lcakiok ve hlztir kahvaltl
yapar.

Malzemeler
* 3 adet Yumurta
« 2 adet Lavas
« 1 cay kasfjisot
« 1 tatlkas@ Tereyagl

YapH¥1
1. Yumurtalartavada tereyaglyl&-3 dakika pisirin.

2. lisotu slcakyumurtaya ekleyip kargtlrin.
3. Harclavaslarlrortaslnaesit sekilde paylastlrin.
4. Durimu sarlpgavada 1 dakika 1s1tln.

5. Slcalolarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

isotu yagda kisaevirmek aclseha yuvarlak hale getirir.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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