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</ İsotlu Yumurta Dürümü
Toplam 16 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~274 kcal

Gaziantep usulü isotlu yumurta dürümü, yumurtay1 isot ve lavaşla buluşturarak s1cak, tok ve h1zl1 bir kahvalt1 
yapar.

Malzemeler

• 3 adet Yumurta

• 2 adet Lavaş

• 1 çay kaş1ğ1 İsot

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Yumurtalar1 tavada tereyağ1yla 2-3 dakika pişirin.

2. İsotu s1cak yumurtaya ekleyip kar1şt1r1n.

3. Harc1 lavaşlar1n ortas1na eşit şekilde paylaşt1r1n.

4. Dürümü sar1p tavada 1 dakika 1s1t1n.

5. S1cak olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

İsotu yağda k1sa çevirmek ac1s1n1 daha yuvarlak hale getirir.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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