>ET YEMEKLERI

43tanbul Islak Hamburger

Toplam 90 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~390 kcal AclllbarB/10

istanbul 1slakhamburgeri, ince dana kéftesini sarlmsaktibmates sosuna bulanmg yumusak ekmekle
bulusturan Taksim bufe klasigidir.

Malzemeler

Kofte icin

* 400 gr Orta yaglHana klyma

« 1 adet Kuru sogan

1 adet Yumurta

« 2 yemek kasf@ilGaleta unu

1 cay kas@iTuz

* 0.5 cay kasfiKarabiber
Servisigin

* 6 adet Hamburger ekmegi
Sos igin

* 3yemek kas@IS1whg

» 3 disg Sarlmsak

« 1.5 su bardagDomates piiresi

» 3 yemek kasfiKetcap

1 su bardagSu

« 1 tatlkas@TToz seker

Yap¥1

1. Klymarendelenmis sogan, yumurta, galeta unu, tuz ve karabiberi fazla yogurmadan kar§tlrln.
2. Harckapatlpuzdolablnd&0 dakika dinlendirin.

3. Harc® ince kofteye aylrgkmek ¢caplndaekillendirin.

4. Sarlmsaklasllwyhdda 2 dakika kokusu ¢lkan&adar cevirin.

5. Domates puresi, ketcap, su ve toz sekeri ekleyip sosu 8 dakika kaynatln.

6. Kofteleri slcalkdokim tavada her ytzu 3 dakika pisirin.

7. Ekmekleri sosa batlrkbfteyle kapatlntencerede kapak altlndé dakika buharda yumusatlin.

PUF NOKTASI

Kofteyi dinlendirmek ve ekmegi sosla buharda yumusatmak gercek 1slabhamburger dokusunu verir.



SERVIS ONERISI

Tursu, ayran ve acbiber sosuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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