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>^ İsveç Yaban Mersinli Yulaf Pankeki
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 3 kişilik Kolay ~285 kcal

İsveç usulü yaban mersinli yulaf pankeki, yulaf unu ve yoğurtla yumuşak hamur kurup orman meyvesiyle 
kahvalt1y1 renklendirir.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yulaf unu

• 0.8 su bardağ1 Yoğurt

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Yaban mersini

• 1 çay kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Yulaf unu, yoğurt, yumurta ve kabartma tozunu ç1rp1n.

2. Hamuru 5 dakika koyulaşmas1 için bekletin.

3. Yaban mersinini hamura nazikçe kat1n.

4. Pankekleri tavada iki yüzü toplam 10-12 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru 5 dakika bekletmek yulaf1n s1v1y1 çekip kabarmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Yoğurt ve yaban mersiniyle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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