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>j İzmir Kumru Sandviç
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 2 kişilik Kolay ~520 kcal Açl1k bar1 5/10

İzmir kumru, susaml1 ekmeği sucuk, salam, sosis, domates ve eriyen kaşarla dolduran doyurucu bir sokak 
sandviçidir.

Malzemeler

• 2 adet Susaml1 kumru ekmeği

• 80 gr Sucuk

• 2 adet Dana sosis

• 80 gr Dana salam

• 120 gr Kaşar peyniri

• 1 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Sucuk, sosis ve salam1 ince dilimleyin.

2. Ekmeği ikiye aç1p iç yüzlerini tereyağ1yla 2 dakika k1zart1n.

3. Şarküteri dilimlerini tavada 4 dakika çevirerek k1zart1n.

4. Kaşar1 etlerin üstüne koyup 1 dakika eritin.

5. Domates dilimlerini ekmeğe yerleştirip s1cak et ve peyniri doldurun.

6. Sandviçi bast1rmadan kapat1p bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği iç yüzünden k1zartmak sos ve yağla hamurlaşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Turşu biber ve soğuk ayranla ikiye bölerek sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Susam
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