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>W Jakarta Gado Gado
Toplam 40 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~430 kcal Açl1k bar1 6/10

Gado gado, tofu, patates, taze sebze, yumurta ve ac1l1 yer f1st1ğ1 sosunu birleştiren Endonezya usulü 
doyurucu salatad1r.

Malzemeler

• 250 gr Sert tofu

• 3 adet Patates

• 3 adet Yumurta

• 200 gr Taze fasulye

• 1 adet Salatal1k

• 1 adet Havuç

• 0.5 su bardağ1 Yer f1st1ğ1 ezmesi

• 2 yemek kaş1ğ1 Kecap manis

• 1 çay kaş1ğ1 Karides ezmesi

• 2 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

Yap1l1ş
1. Patatesleri 15 dakika haşlay1p iri doğray1n.

2. Yumurtalar1 7 dakika haşlay1p soğuk suya al1n.

3. Tofuyu tavada her yüzü 3 dakika k1zart1n.

4. Fasulyeyi 3 dakika haşlay1p soğutun.

5. F1st1k ezmesi, kecap manis, karides ezmesi ve lime suyunu sos yap1n.

6. Sebzeleri, tofu ve yumurtay1 tabaklay1p f1st1k sosuyla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Fasulyeyi k1sa haşlamak salatada canl1 renk ve ç1t1r doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

F1st1k sosunu ayr1 kasede verip ç1t1r soğanla servis edin.

Alerjenler

Soya Yer f1st1ğ1 Yumurta Deniz ürünleri
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