<MAKARNA & PILAV

Jakarta Tavuklu Nasi Goreng

Toplam 33 dk Haz1rl18 dk - Pigirme 15 dk 4 kisilik

~520 kcal

Jakarta usuli nasi goreng, sogumus pirinci tavuk, yumurta, kecap manis ve acbiberle yliksek ateste

ceviren populer bir Endonezya pilavld1lr.

Malzemeler
* 4 su bardagPismis piring
« 350 gr Tavuk gogsu
* 3 adet Yumurta
» 3 yemek kasfiKecap manis
1 yemek kasfjISoya sosu
¢ 1 tatikas@Balllsosu
* 4 adet Arpacllsogan
2 adet Klrmitier

Yap¥1

1. Yumurtalarince omlet yaplserit kesin.

2. Tavuk parcalarlmiokta yuksek ateste 3 dakika muhurleyin.

3. Arpacllsogan, sarlmsakre biberi 2 dakika cevirin.
4. Soguk pirinci ekleyip soslarla 3-4 dakika kavurun.

5. Omlet geritlerini kar§tlrgarnitlrle servis edin.

PUF NOKTASI

Sogumus piring kullanmak wokta tanelerin yapgmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Salatallkdomates ve klzarmyumurtayla slcalservis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya Deniz Urtnleri
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https://tarifle.app/tarif/jakarta-nasi-goreng-ayam



