<MAKARNA & PILAV

<Jakarta Nasi Goreng Ayam

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~445 kcal Aclllbarl7/10

Nasi goreng, sogumus pirinci tavuk, karides, yumurta, kecap manis, sarlmsake acbiberle wokta cevirir.

Malzemeler
* 4 su bardagPismis soguk piring
« 300 gr Tavuk gogsi
« 180 gr Karides
* 3 adet Yumurta
* 4 adet Arpacllsogan
* 3 dis Sarlmsak
« 2 yemek kas@iKecap manis
« 1 yemek kasfilSoya sosu
2 adet Klrmtier

Yapi1

1. Yumurtalartavada ince omlet yaplgserit dograyln.

2. Tavuk ve karidesi wokta 3 dakika yiiksek ateste cevirin.

3. Arpacllsogan, sarlmsakse biberi ekleyip 2 dakika kavurun.

4. Soguk pirinci ekleyip taneler ayrllan&adar 4 dakika kargtlrln.

5. Kecap manis, soya sosu ve omlet seritlerini kat1i2 dakika 1s1t1n.

6. Uzerine sahanda yumurta ekleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Sogumus pirin¢ kullanmak tanelerin wokta yapgmadan ayrllmaskablar.

SERVIS ONERISI

Salatallkdomates, klzarmkogan ve sahanda yumurtayla servis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya Deniz Urtnleri
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