<MAKARNA & PILAV

Jakarta Nasi Goreng Telur

Toplam 24 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 3 kisilik Kolay ~520 kcal

Nasi goreng, soguk pirinci kecap manis, sarlmsakarpacllsogan¥e klzarrgyumurtayla tavada ceviren
Endonezya klasigidir.

Malzemeler
* 4 su bardagPismis soguk piring
* 3 adet Yumurta
* 3 yemek kasfiKecap manis
1 yemek kasfjISoya sosu
« 3 adet Arpacllsogan
* 3 dis Sarlmsak
1 adet Acbiber
1 adet Salatallk

Yap¥1

1. Arpacllsogan, sarlmsake acbiberiince dograyln.

2. Woku yiiksek ateste 1sltkpmatikleri 1 dakika cevirin.

3. Soguk pirinci ekleyip taneler ayrllan&adar 4 dakika klzartln.
4. Kecap manis ve soya sosunu pirince gezdirip kargtlrln.

5. Ayrtavada yumurtalarkenarX1tkalacak sekilde pisirin.

6. Pirinci salatallke klzarrglyumurtayla tabaklayln.

PUF NOKTASI

Bir gtin beklemis pirin¢ tanelerin tavada yapgmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Salatallkdomates ve klzarmyumurtayla slcalservis edin.

Alerjenler

Yumurta Soya
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