<MAKARNA & PILAV

Jakarta Nasi Uduk

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~420 kcal Aclllbar®b/10

Nasi uduk, pirinci hindistan cevizi sutd, limon otu, pandan ve defneyle pisiren Jakarta kokulu pilavldir.

Malzemeler

* 2 su bardaglJasmin pirinci

* 400 ml Hindistan cevizi sutu
1 su bardagSu

1 sap Limon otu

1 adet Pandan yapragl

« 2 adet Defne yapragl

1 cay kas@TTuz

* 4 adet Haslanm§ yumurta

« 0.5 su bardagKlzarrgkogan
* 4 tatlkas@ISambal

YapH¥1

1. Jasmin pirincini berrak su akana kadar ylkayHuizin.

2. Limon otunu ezin, pandan yapraglmiigimleyin.

3. Piring, hindistan cevizi sitd, su, limon otu, pandan, defne ve tuzu tencereye alln.
4. Karg§lnkhynaylnc&lsHtese alld8 dakika pisirin.

5. Tencereyi kapalhalde 10 dakika dinlendirin, buhar pirinci tamamlasl1n.

6. Otlarflkarqirinci yumurta, k1zarrgksogan ve samballa servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci berrak su akana kadar ylkaylhindistan cevizi sitlyle tane tane piser.

SERVIS ONERISI

Haslanm§ yumurta, klzarrgkogan ve samballa servis edin.

Alerjenler

Yumurta
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