<CORBALAR

Aékarta Soto Ayam Betawi

Toplam 70 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 45 dk 5 kisilik Orta ~460 kcal Aclllbar1//10

Soto ayam Betawi, tavugu hindistan cevizi sutu, limon otu, misket limonu yaprag Ve patatesle pigiren
Jakarta corbasl1d1lr.

Malzemeler
* 800 gr Kemikli tavuk but

* 2 adet Patates

2 adet Domates

5 adet Arpacllsogan

* 4 disg Sarlmsak

¢ 2 sap Limon otu

« 3 adet Misket limonu yapragl
* 400 ml Hindistan cevizi sutu
« 4 su bardagTravuk suyu

« 1 tatikas@iZerdecal

« 1 tatlkas@ Kisnis tohumu

* 2 yemek kas@IS1whg

1 adet Lime

e 1.5 tatikas@luz

Yap¥1

1. Arpacllsogan, sarlmsakzerdecal ve kignis tohumunu ezerek macun yapin.
2. Slwyhgda baharat macununu 4 dakika kavurun.

3. Tavuk butlarlrekleyip her yizini 3 dakika muhdrleyin.

4. Limon otu, misket limonu yapragltavuk suyu ve tuzu ekleyin.

5. CorbayP5 dakika tavuk yumusayana kadar pisirin.

6. Patates ve hindistan cevizi sitiint kat1@d2 dakika daha pisirin.

7. Domates ve lime suyuyla servis edin, lime acflrtmaslmdiye ocaktan sonra ekleyin.

PUF NOKTASI

Baharat ezmesini yagda kavurun, ¢orbanlrtig zerdecal tad kalmaz.

SERVIS ONERISI

Piring, lime dilimi, k1zarmkogdan ve samballa servis edin.
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