<CORBALAR

Jakarta Soto Ayam

Toplam 70 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar®b/10

Soto ayam, tavuk suyunu zerdecal, limon otu, lime yaprag1piring eristesi ve yumurtayla kokulu Endonezya
corbaslnaevirir.

Malzemeler
« 800 gr Tavuk but
« 250 gr Piring eristesi
* 4 adet Yumurta
« 1 tatikas@iZerdecal
¢ 2 dal Limon otu
* 4 adet Lime yapragl
* 4 dig Sarlmsak
« 20 gr Zencefil
« 1 adet Sogan
« 4 dal Taze sogan

¢ 2 adet Lime

Yap¥1

1. Tavuk butlarlrllitre suyla 30 dakika haglayln.

2. Tavugu ¢lkarifdikleyin, suyunu saklayln.

3. Sarlmsakzencefil, sogan ve zerdecalezme yapln.

4. Baharat ezmesini yagda 4 dakika kavurun.

5. Baharatllimon otu ve lime yapraglrnéavuk suyuna ekleyip 12 dakika kaynatln.
6. Piring erigtesini slcalsuda 5 dakika yumusatln.

7. Eriste, tavuk, yumurta ve et suyunu kaselerde birlestirin.

PUF NOKTASI

Baharat ezmesini yagda kavurmak corbaya sartenk ve derin aroma verir.

SERVIS ONERISI

Piring eristesi, haslanm§ yumurta, lime ve ¢lt§oganla servis edin.

Alerjenler



Yumurta
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