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<6� Jalapeno Cheddar Burger
Toplam 32 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~630 kcal

Jalapeno cheddar burger, yağl1 dana köfteyi ac1 biber, eriyen cheddar ve lime dokunuşlu sosla keskinleş�
tiren canl1 bir burgerdir.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Dana döş k1yma (%20 yağl1)

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 3 adet Jalapeno biberi

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 4 adet Burger ekmeği

• 4 yaprak Marul

Sos için

• 4 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Sar1msak tozu

Yap1l1ş
1. Mayonez, lime suyu ve sar1msak tozunu kar1şt1r1p sos haz1rlay1n.

2. Jalapenolar1n ikisini halka doğray1n, birini ince k1y1n.

3. Dana k1ymay1 yoğurmadan 4 köfteye ay1r1n.

4. Döküm tavay1 230°C üstüne 1s1t1n.

5. Köfteleri tuz ve karabiberle tatland1r1p her yüzü 3 dakika pişirin.

6. Son dakikada cheddar ve k1y1lm1ş jalapenoyu köftelerin üstüne koyun.

7. Ekmekleri k1zart1p sos, marul, köfte ve jalapeno halkalar1yla burgerleri kapat1n.

PÜF  NOKTASI

Jalapenonun bir k1sm1n1 çiğ, bir k1sm1n1 tavada kullanmak ac1l1ğ1 katmanl1 yapar.

SERVIS  ÖNERISI



Patates k1zartmas1, lime dilimi ve salatal1k turşusuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/jalapeno-cheddar-burger


