>ET YEMEKLERI

J&lapeno Popper Burger

Toplam 39 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~665 kcal Aclllbarn0/10

Jalapeno popper burger, yuzde 20 yagldana koftesini krem peynir, cheddar, jalapeno ve mayonezli sosla
ackremamsbir burger haline getirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymd%20 yagl1)
1.5 cay kasTTuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber
Sosicin
* 120 gr Krem peynir
« 120 gr Rendelenmis cheddar peyniri
« 3 adet Jalapeno biberi

« 3 yemek kasiMayonez
Servisigin
4 adet Burger ekmegi

* 4 yaprak Marul

« 8 dilim Kornigon tursu

YapX1

1. Krem peynir, cheddar, ince dogranmi jalapeno ve mayonezi kargtlrln.

2. Klymaybrt kofteye aylrltuyz ve karabiberle tatland1rln.

3. Dokum tavayR30°C Ustine 1s1tln.

4. Kofteleriilk ytzi 4 dakika pisirin.

5. Kofteleri gevirin, jalapeno peynirli kar§1lmikstlerine koyup 3 dakika daha pisirin.
6. Burger ekmeklerini tavada 1 dakika kl1zartln.

7. Ekmeklere marul, kofte ve kornigon ekleyip burgerleri kapatln.

PUF NOKTASI

Jalapenoyu cekirdekli blraklrsamtzbelirginlesir; daha yumusak sonug igin ¢ekirdekleri ¢lkarln.

SERVIS ONERISI



Kornison tursu, lahana salatasde ¢ltpatatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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