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<T Jucy Lucy Burger
Toplam 39 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~610 kcal Açl1k bar1 9/10

Jucy Lucy burger, yüzde 20 yağl1 dana köftenin içine cheddar doldurup peyniri içeride eriten Minneapolis 
usulü sulu bir burgerdir.

Malzemeler

Köfte için

• 680 gr Dana k1yma yüzde 20 yağl1

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 160 gr Cheddar peyniri

Servis için

• 4 adet Susaml1 burger ekmeği

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 adet Kuru soğan

• 8 dilim Kornişon turşu

• 4 yaprak Marul

Yap1l1ş
1. Dana k1ymay1 8 ince köfte diskine ay1r1n.

2. Cheddar peynirini 4 eşit küçük y1ğ1n halinde haz1rlay1n.

3. Peyniri 4 diskin ortas1na koyup diğer disklerle kapat1n.

4. Köfte kenarlar1n1 s1k1ca bast1r1n, tuz ve karabiberle baharatland1r1n.

5. Döküm tavay1 yüksek ateşte 1s1t1p köfteleri her yüzü 4 dakika pişirin.

6. Köfteleri 3 dakika dinlendirirken ekmekleri tereyağ1yla k1zart1n.

7. Ekmeklere marul, peynir dolgulu köfte, soğan ve turşu koyup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Köfte kenarlar1n1 çok iyi kapatmak eriyen peynirin tavaya akmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kornişon turşu, soğan halkas1 ve ç1t1r patatesle s1cak servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt Susam
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