>ET YEMEKLERI

Jlcy Lucy Burger

Toplam 39 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar®/10

Jucy Lucy burger, ylizde 20 yagldana koftenin igine cheddar doldurup peyniri iceride eriten Minneapolis
usul sulu bir burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 680 gr Dana klymalizde 20 yagll
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber
« 160 gr Cheddar peyniri

Servisigin
* 4 adet Susamlburger ekmegi
* 1 yemek kasf@iTTereyagl
1 adet Kuru sogan

« 8 dilim Kornison tursu

* 4 yaprak Marul

YapH¥1l

1. Dana klymaylince kofte diskine aylrln.

2. Cheddar peynirini 4 esit kiiguk y@lralinde hazlrlayln.

3. Peyniri 4 diskin ortasln&oyup diger disklerle kapatln.

4. Kofte kenarlarlrsllk1dmstlrltyz ve karabiberle baharatland1rin.
5. DoOkum tavaylyiksek ateste 1s1kyfteleri her yizu 4 dakika pisirin.
6. Kofteleri 3 dakika dinlendirirken ekmekleri tereyadlyl&lzartln.

7. Ekmeklere marul, peynir dolgulu kéfte, sogan ve tursu koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Kofte kenarlarlrgbk iyi kapatmak eriyen peynirin tavaya akmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Kornison tursu, sogan halkasle ¢ltpatatesle slcalservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Susam
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