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>À Juicy Lucy Burger
Toplam 39 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~690 kcal Açl1k bar1 10/10

Juicy Lucy burger, iki ince dana köftesinin aras1na peynir hapsedip kesildiğinde ak1şkan çekirdek veren 
Minneapolis tarz1 bir burgerdir.

Malzemeler

Köfte için

• 700 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1.3 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 160 gr Cheddar peyniri

Servis için

• 4 adet Brioche burger ekmeği

• 4 yaprak Marul

• 1 adet Domates

• 8 dilim Kornişon turşu

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

Yap1l1ş
1. K1ymay1 8 ince köfteye ay1r1p hafifçe yass1laşt1r1n.

2. Cheddar peynirini 4 küçük y1ğ1n yap1n.

3. Dört köftenin ortas1na peynir koyup kalan köftelerle kapat1n.

4. Kenarlar1 parmakla bast1rarak tamamen mühürleyin.

5. Döküm tavay1 230°C üstüne 1s1t1n.

6. Köfteleri her yüzü 4 dakika pişirip 3 dakika dinlendirin.

7. Brioche ekmekleri k1zart1p mayonez, marul, domates, turşu ve köfteyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kenarlar1 iyice kapatmak peynirin tavaya akmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kornişon turşu, marul ve s1cak patates k1zartmas1yla servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/juicy-lucy-burger


