>ET YEMEKLERI

JAicy Lucy Burger

Toplam 39 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~690 kcal Aclllbarn0/10

Juicy Lucy burger, iki ince dana koftesinin araslngeynir hapsedip kesildiginde akg§kan ¢ekirdek veren
Minneapolis tarzbir burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 700 gr Dana k1lymd%20 yagl1)
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber
« 160 gr Cheddar peyniri

Servisigin
* 4 adet Brioche burger ekmegi
* 4 yaprak Marul

* 1 adet Domates

« 8 dilim Kornison tursu

Sos igin

* 3 yemek kasiMayonez

Yap¥1
1. Klymaplince kofteye aylrimfifce yassllatlirln.

2. Cheddar peynirini 4 kiicuk y@lryapln.

3. Daort koftenin ortaslnageynir koyup kalan koftelerle kapatln.
4. Kenarlarparmakla bastlrarakamamen muhurleyin.

5. Dokum tavayR30°C Ustlne 1s1tln.

6. Kofteleri her ylzl 4 dakika pisirip 3 dakika dinlendirin.

7. Brioche ekmekleri klzartipayonez, marul, domates, tursu ve kofteyle servis edin.

PUF NOKTASI

Kenarlarlyice kapatmak peynirin tavaya akmasZlriler.

SERVIS ONERISI

Kornison tursu, marul ve slcalpatates klzartmaslyeervis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/juicy-lucy-burger



