<PATLILAR

Habak Bastlsl

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbarn/10

Gaziantep usull kabak bastlsfiendelenmis kabagirmik ve sekerle pisirip Ustiini tar¢lnl&apatan hafif bir
tepsi tatllsldir.

Malzemeler

« 700 gr Balkabagl

« 0.5 su bardagdrmik

¢ 0.8 su bardagTloz seker
1 cay kasfiTrar¢ln

* 0.5 su bardagLeviz

Yap¥1
1. Balkabagln#&ndeleyip fazla suyunu sizin.
2. Kabak, irmik ve sekeri tavada 15 dakika pisirin.

3. Kar§lniépsiye yaylparclive cevizle soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Kabaglrazla suyunu slkmakatllntapside daha diizgiin dilimlenmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serperek soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis
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