<MAKARNA & PILAV

4Zparta Kabune Pilavl

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~344 kcal AclllbarZ7/10

Isparta kabune pilavlnohutlu pirincin etle ayntencerede demlendigi, digtin ve kalaballlaile sofralarlna
yakgan klasik bir i¢ Bat/Anadolu pilav1dir,

Malzemeler

* 400 gr Kusbasdana eti

« 2 su bardagPiring

¢ 1 su bardagHaslanmg nohut
* 40 gr Tereyagl

« 1 adet Kuru sogan

Yap¥1
1. Etive soganlencerede 10 dakika gevirin.
2. Pirinci ve nohudu ekleyip tereyaglyl&argtlrln.

3. 3subardagklcalsu ekleyip pilavP?2 dakika pisirin, sonra demlendirin.

PUF NOKTASI

Pirinci 6nceden 1slatmakane tane sonuc¢ almayXolaylastirlr.

SERVIS ONERISI

Yanlnaaclklaslcalservis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kabune-pilavi-isparta-usulu



