<PATLILAR

%tadaylffatilsl

Toplam 70 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 40 dk 10 kisilik Orta ~470 kcal Aclllbar?/10

Tel kadaylfceviz ve serbetle hazlrlanarglt@ieleneksel tatll.

Malzemeler

Tatlicin
* 500 gr Tel kaday1f
* 200 gr Tereyagl
1.5 su bardageviz
Serbeticin
* 3 su bardagBeker

* 3 su bardagSu
¢ 1 tatikas@dimon suyu

Yap¥1

1. Seker ve suyu 12 dakika kaynatlgimon suyunu ekleyin, serbeti sogutun.
2. Kadayltéreyaglyldarmanlaylmevizle tepsiye bastirln.

3. 180°C flrindb-40 dakika pisirip soguk serbet dokdin.

PUF NOKTASI

Serbet soguk, kadayl§lcalolmalltati1tkallr.

SERVIS ONERISI

Kaymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis
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