>HAMUR ISLERI

Maesespaetzle

Toplam 55 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~650 kcal

Kaesespaetzle, taze yumurtalhamur parcalarlretiyen peynir ve yavas klzarmkoganla bulusturan doyu-
rucu Alman Alp yemegidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 400 grun
* 4 adet Yumurta
* 150 ml Sut
e 1.5 tatikas@Tluz
« 0.3 cay kas@iMuskat

Servisigin
« 250 gr Bergkaese veya gravyer peyniri
» 3 adet Kuru sogan
* 3 yemek kasfiTTereyagl
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1l

1. Un, yumurta, sit, tuz ve muskatlyogun akgkan bir hamur olana kadar ¢1rpln.

2. Hamuru 15 dakika dinlendirin.

3. Soganlarince dilimleyin ve tereyag1ndd 8 dakika altlmengi olana kadar pisirin.
4. Genis tencerede tuzlu su kaynatln.

5. Hamuru spaetzle rendesinden kaynar suya bastlrMe yiizeye ¢lkarpargalarhlin.
6. Slcalspaetzleleri rendelenmis peynirle kat kat kargtlrin.

7. KlzarmgBkogan ve karabiberle hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru kaslktaraglagldisecek klvamddlrakmalspaetzle parcalarinlok kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Yesil salata ve Gzim sirkeli hafif sosla s1calservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kaesespaetzle



