>ET YEMEKLERI

$GahvaltBurger Yumurta Bacon

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~690 kcal Aclllbarn0/10

Kahvaltburger, dana kofteyi ¢c1thacon, eriyen peynir ve ak§kan yumurtayla birlestiren doyurucu brunch
tabagldir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymalizde 20 yagll
1.3 tatikas§Tuz
« 0.8 cay kas@iKarabiber

Servis igin
8 dilim Bacon
* 4 adet Yumurta
« 4 dilim Cheddar peyniri
« 4 adet Susamlburger ekmegi
* 1 yemek kasfiTTereyagl
Sos igin
* 3 yemek kasiMayonez
« 1 yemek kasilAckos

YapX1
1. Danaklymayllgevsek kofteye aylripz ve karabiberle baharatland1rln.

2. Bacon dilimlerini tavada 5 dakika ¢1tbfana kadar pisirin.

3. Mayonez ve ackosu kar§tlrhurger sosunu hazlrlayln.

4. Kaofteleri slcakdokim tavada her yiuzi 3 dakika pisirin, son dakikada cheddar peyniri ekleyin.
5. Susamlburger ekmeklerini tereyaglyl&lzartln.

6. Yumurtalarhyrlavada sarlsik§kan kalacak sekilde 3 dakika pisirin.

7. Ekmeklere sos, kofte, bacon ve yumurta koyup bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Yumurtaykon dakikada pisirmek sarlsldiumgerin Gzerine slcake parlak akmaslrshglar.

SERVIS ONERISI



Hash brown patates ve domatesli yesil salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam
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