>HAMUR ISLERI

H\dnada Hawaiian Pizza

Toplam 1525 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~600 kcal Aclllbar17/10

Hawaiian pizza, soguk fermente hamur Ustiinde domates sosu, mozzarella, jambon ve ananasZlatituziu
dengede bulusturan Kanada ¢1&llpizzad1r.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
*310 ml Su
2 gr Instant maya
10 grTuz
« 20 ml Zeytinyagl
Sos igin
¢ 1.3 su bardagDomates piiresi
1 dig Sarlmsak
* 1 cay kasfiKekik
Uzeri igin
* 260 gr Mozzarella peyniri

« 160 gr Dana jambon

* 180 gr Ananas

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzla ylzde 62 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru zeytinyaglkapta 24 saat soguk fermente edin.

3. Hamuru oda s1calkj1nd®0 dakika dinlendirin.

4. Domates puresi, sarlmsakre kekigi 8 dakika pisirip sos yapln.
5. Ananaskizdurip kiciuk parcalar halinde kesin.

6. Hamuru a¢lpsos, mozzarella, jambon ve ananaslerlestirin.

7. PizzayR60°C flrinda10 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Ananas10 dakika slizgecte bekletmek pizzanlrortaslnkulanmaslriler.



SERVIS ONERISI

Acbiber yagde ¢ltyesil salatayla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kanada-hawaiian-pizza



