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<^ Kanelbullar
Toplam 45 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 10 kişilik Orta ~284 kcal Açl1k bar1 5/10

İsveç tarç1nl1 çöreği kanelbullar, tereyağl1 katmanlar1 ve kakuleli hamuruyla kahve saatinin simgesidir.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 125 gr Tereyağ1

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 15 dakika dinlendirin.

2. Aç1p tereyağ1 ve tarç1n sürerek rulo yap1n.

3. Dilimleyip 190°C f1r1nda 18-20 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok unlamay1n; yumuşak hamur pişince daha katmanl1 kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne iri taneli şeker serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kanelbullar


