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<^ Kanelbulle
Toplam 85 dk Haz1rl1k 70 dk · Pişirme 15 dk 12 kişilik Orta ~260 kcal Açl1k bar1 5/10

İsveç kanelbulle, kakuleli mayal1 hamur ve tarç1nl1 tereyağ1 dolguyla yumuşak bir çörek olur.

Malzemeler

Hamur için

• 600 gr Un

• 300 ml Süt

Dolgu için

• 120 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Un, süt ve mayayla hamur yoğurup 45 dakika mayaland1r1n.

2. Hamuru aç1p tarç1nl1 tereyağ1yla kaplay1n.

3. Çörekleri 200°C f1r1nda 15 dakika pişirin.

4. Kanelbulle için süt katman1n1 pişen yüzeye kenarlara da ulaşacak biçimde yay1n.

5. Kanelbulle porsiyonlar1n1 ocaktan al1r almaz s1cak olarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla unlamay1n; hafif yap1şkan hamur pişince yumuşak kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kahve yan1nda 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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