>ET YEMEKLERI

¥ani Gunkan

Toplam 80 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Zor ~330 kcal

Kani gunkan, sirkeli sushi pirincini noriyle sarlpistiine yengeg eti ve hafif mayonezli harg koyan deniz
aruinlt Japon sushi ¢esididir.

Malzemeler

Sushi pirinciigin
» 300 gr K1sdaneli sushi pirinci
* 360 ml Su
* 45 ml Piring sirkesi
« 18 gr Toz seker
*6grTuz
ic harg icin
« 3 adet Kaliteli nori yapragl
« 220 gr Yengecg eti
» 2 yemek kasfiMayonez
« 1 tatlkas@Susam

Servis i¢in
« 4 yemek kasfilSoya sosu
* 1 cay kas@iWasabi

YapH¥1

1. Sushi pirincini su berraklasana kadar ylkayZ® dakika stzdirin.

2. Pirinci 6lculi suyla pisirin ve 10 dakika kapalHinlendirin.

3. Piring sirkesi, seker ve tuzu slcalpirince yedirip pirinci 111nd1rln.

4. Yengeg etini mayonez ve susamla nazikge kargtlrin.

5. Nori yapraklarlnizun seritler halinde kesin.

6. Pirinci oval lokmalara s1klgevresine nori sarlpistte bosluk blrakln.

7. Bosluga yengec harclikbyun, soya sosu ve wasabiyle servis edin.

PUF NOKTASI

Nori seritlerini servis anlngaklrsarmak gunkanlrglt@ddkbrur.



SERVIS ONERISI

Soya sosu, wasabi ve salatallkursusuyla kiiciik porsiyonlar halinde sunun.

Alerjenler

Deniz Urinleri Soya Yumurta Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kani-gunkan



