>HAMUR ISLERI

X arsamba KapalPide

Toplam 45 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~318 kcal Aclllbarb/10

Carsamba kapallpide, Samsun'un bereketli ovaslnd&lymayh da peynirli igi hamurun igine kapatllarak
pisen, elde yenmesi kolay bir Karadeniz pidesidir.

Malzemeler

Hamur igin
4 su bardagln
1.3 su bardagSu

icicin
* 250 gr Klyma
« 1 adet Kuru sogan

0.5 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Hamuru yogurup 20 dakika dinlendirin.

2. Klymasogan ve baharatla i¢ harchazlrlayln.

3. Hamura i¢ koyup kapatarak pideleri 220°C f1rind& dakika pisirin.

4. Carsamba KapalPide flrlndariklndéanarlarlnigevreklesmesiicin 2-3 dakika bekletin.

5. Cargsamba KapalPide parcalarlrskrvis tabaglnallplk slcakjlndakram edin.

PUF NOKTASI

ic harcBnceden sogutmak pidenin tabanlamur blrakmadarkapatmaykolaylastirir.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip ayranla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kapali-pide-carsamba-usulu



