<WAVUK YEMEKLERI

HEraage

Toplam 50 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~380 kcal AclllbarB/10

Japon karaage tavuk parcalarkoya ve zencefil marinasyonundan sonra ¢1tkizarlr.

Malzemeler
« 700 gr Tavuk but
« 120 gr Patates nisastasl
Marine igin
* 3 yemek kas@ilSoya sosu
« 20 gr Zencefil

YapX1

1. Tavuk butlarlokmallldograylpsoya sosu ve rendelenmis zencefille kargtlrin.
2. Tavugu 20 dakika marine edin.

3. Marine tavuklarpatates nisastaslndek tek bulayln.

4. Parcalarklzgyagda altlmenk alana kadar 4-5 dakika kl1zartln.

5. Karaage'yi fazla yaglrmliziip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Tavugun i¢c slcakjT74 dereceye ulastilndaismistir; kallrbdlgeden termometre ile kontrol edin.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlnddimon dilimleri ve mayonezli dip sunun.

Alerjenler

Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/karaage



