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<] Karabük Cevizli Keşli Yay1m
Toplam 50 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~540 kcal Açl1k bar1 7/10

Cevizli keşli yay1m, ev eriştesini haşlay1p kurutulmuş keş, ceviz ve k1zg1n tereyağ1yla tamamlayan Karabük 
hamur yemeğidir.

Malzemeler

• 500 gr Ev eriştesi

• 100 gr Keş

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 120 gr Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 3 litre Su

Yap1l1ş
1. Suyu tencerede kaynat1p tuzu ekleyin.

2. Erişteleri kaynar suda 8 dakika diri kalacak şekilde haşlay1n.

3. Erişteleri süzüp s1cak servis tabağ1na al1n.

4. Cevizi iri dövün.

5. Tereyağ1n1 tavada f1nd1k kokusu gelene kadar köpürtün.

6. Keş ve cevizi eriştenin üstüne serpin.

7. K1zg1n tereyağ1n1 gezdirip bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Keşi en son serpmek s1cak eriştenin üzerinde eriyip kokusunu korumas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na ayran ve turşuyla geniş tabakta s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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