>ET YEMEKLERI

RKarachi Chapli Kebab

Toplam 50 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~410 kcal AclllbarB/10

Chapli kebab, dana veya kuzu klymayisnis tohumu, kimyon, domates, sogan ve taze otlarla yogurup yass1
klzartarPakistan kebabld1ir.

Malzemeler

¢ 700 gr Dana klyma

« 1 yemek kas@Kisnis tohumu

« 1 yemek kasf@iKimyon tohumu

« 1 adet Sogan

1 adet Domates

« 2 adet Yesil biber

¢ 0.5 su bardagEkmek k1lrintlsl
« 0.3 demet Taze kisnis

* 6 adet Naan ekmegi

« 1 su bardagIyogurtlu raita

YapH¥1l

1. Kignis ve kimyon tohumlarlr8ldakika kavurup iri ezin.

2. Klymabaharat, sogan, biber, ekmek k1lrlnvesdtlaryogurun.
3. Domatesi kicik dograyliarca nazikce ekleyin.

4. Harch yasskofte halinde sekillendirin.

5. Tavada yagllslkabaplarher yizu 4 dakika klzartln.

6. KebaplarB dakika dinlendirip raita ve naanla servis edin.

PUF NOKTASI

Domatesi klicik dograylsuyunu siizmek kebablravada daglimasXrier.

SERVIS ONERISI

Raita, naan, limon ve ince soganla slcalslcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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