<MAKARNA & PILAV

Haralahana Diblesi

Toplam 34 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~172 kcal Aclllbarb/10

Giresun karalahana diblesi, karalahanaydirincle pisirerek hafif sulu, tane tane ve yesil aromasbelirgin
bir k§ tenceresi kurar.

Malzemeler

* 400 gr Karalahana

¢ 0.8 su bardagPiring

« 1 adet Sogan

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
* 1.5 su bardagiSu

Yap¥1
1. SoganZeytinyaglndal dakika cevirin.
2. Karalahana ve pirinci ekleyin.

3. Suyu katlpyemegi 18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Lahanayince klymalpirincle daha dengeli daglimaskaflar.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, yanlndaogurt ya da tursu sunabilirsiniz.
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