<WAVUK YEMEKLERI

HKEramel Biberli Tavuk Pirinci

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~318 kcal

Vietnam usuli karamel biberli tavuk pirinci, tavugu hafif karamel sosu ve pirin¢le bulusturarak parlak,
dengeli ve doyurucu bir ana yemek kurar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
¢ 1.5 su bardagPiring
* 1 yemek kasfiSSeker
* 1 cay kasf@iKarabiber

YapH¥1

1. Tavuk gdgsi malzemesini tavada 5-6 dakika kavurun.

2. Piring malzemesini ylkaylpncereye ekleyin.

w

Karabiber ilave edip kar§1niir kez cevirin.

4. Piring yumusaylpsuyunu ¢cekene kadar 14-18 dakika pisirin.

o

Tavuk gogsi piser pismez slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Karameli koyulastlrmadariavaya almak sosun yanllacfln&kacmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndaalatallkilimleri ve lime sunun.
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